
「新式柚皮蜜餞製程技術」簡介

本技術開發回收未能銷售之柚果進行加工技術，包括柚子生長過程之

疏果幼果，具有低成本，可進一步加值利用，以獲得最大經濟利益。目前

市面上柚子皮加工品樣式稀少，農試所研發出的新穎型柚皮蜜餞，保留柚

皮獨特的清香，口感爽脆、酸甜適中、香氣濃郁，適於零食嗜好品市場。

產品具獨特性及區隔性，風味與口感深受年輕族群喜愛。可供技轉的項目

包括：(1)高效能的脫苦技術；(2)新口味蜜餞配方。柚皮本身即為機能性

食品，具健康食品的市場潛力。本技術配方，口味亦受非柚子產區的國外

人士喜愛，未來有機會外銷擴展至該市場。
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